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Введение 

 

 

Выполнение итоговой письменной контрольной работы (далее – 

контрольной работы) осуществляется в рамках дисциплины Б1.В.14 

«Материально-техническое обеспечение торговли и общественного 

питания». Данная дисциплина относится к вариативной части ОПОП 

направления подготовки 38.03.06 «Торговое дело». Содержание дисциплины 

направлено на формирование у обучающихся следующих профессиональных 

компетенций: 

ПК-2 способностью осуществлять управление торгово-

технологическими процессами на предприятии, регулировать процессы 

хранения, проводить инвентаризацию, определять и минимизировать затраты 

материальных и трудовых ресурсов, а также учитывать и списывать потери;   

ПК-7 способностью организовывать и планировать материально-

техническое обеспечение предприятий, закупку и продажу товаров. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен:  

знать: 

- виды, технические характеристики, правила эксплуатации различных 

видов торгового оборудования (З1 (ПК-2)); 

- основы планирования материально-технического обеспечения, 

методику подхода к выбору торгового оборудования (З2 (ПК-7)); 

уметь: 

- грамотно эксплуатировать различные виды холодильного 

оборудования, оборудования для расчетов с покупателями, измерительного 

оборудования, мебели, инвентаря, средств защиты товаров и другими видами 

оборудования (У1 (ПК-2)); 

- планировать материально-техническое обеспечение предприятия, 

осуществлять закупку необходимо торгово-технологического оборудования, 

мебели, инвентаря (У2 (ПК-7)); 
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иметь следующий практический опыт: 

- владеть навыками управления торгово-технологическими процессами 

на предприятии с помощью имеющихся средств и оборудования, 

определения и минимизации затрат материальных и трудовых ресурсов на 

основе проведения расчетов по показателям материально-технической базы 

предприятия (В1 (ПК-2)); 

- владеть методиками расчета и выбора требуемого количества 

торгово-технологического оборудования (В2 (ПК-7)).  

Выполнение контрольной работы способствует углублению, 

обобщению, закреплению знаний, умений и практического опыта по 

дисциплине «Материально-техническое обеспечение торговли и 

общественного питания». 
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1. Цель и этапы выполнения контрольной работы 

 

 

Основная цель контрольной работы состоит в содействии 

формированию у обучающихся компетенций в соответствии с рабочей 

программой дисциплины «Материально-техническое обеспечение торговли и 

общественного питания» по направлению подготовки 38.03.06 «Торговое 

дело» (бакалавриат) профиль «Менеджмент в торговле и общественном 

питании». Выполнение контрольной работы позволяет выявить 

практическую подготовку и полученные знания по дисциплине, а также 

способствует развитию у студентов навыков к исследованиям в области 

материально-технического обеспечения торговых организаций, умений 

выбирать требуемое оборудование для эффективной реализации торгово-

технологических процессов, рассчитывать необходимые показатели 

торговых площадей, анализировать материально-техническую базу торговых 

предприятий, систематизировать и излагать результаты по изучаемым 

направлениям деятельности торговых компаний в условиях современного 

рынка. 

Выполнение контрольной работы предусматривает следующие задачи: 

• содействие более глубокому усвоению студентами дисциплины; 

• углубление, расширение и систематизация теоретических и 

практических знаний студента по направлению подготовки; 

• развитие навыков использования литературных источников, 

компьютерной техники; 

• овладение методиками исследований, анализа, расчетов при 

решении конкретных задач материально-технического обеспечения 

предприятий торговли и общественного питания; 

• овладение умениями осуществлять самостоятельное 

экономическое обоснование, а также выводы и предложения. 

Важнейшим требованием к контрольной работе является выполнение 
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ее на примере практических материалов, технической документации 

коммерческих предприятий оптовой, розничной торговли, торгово - 

посреднических организаций, логистических компаний, предприятий 

общественного питания. Основные этапы выполнения контрольной работы 

представлены в таблице 1.  

Таблица 1 - Этапы выполнения контрольной работы. 

Содержание этапа Формируемые 

компетенции 

1. Обзор источников информации по выбранной 

тематике  

ПК-2 

2. Описание используемого на предприятии 

оборудования  

ПК-2, ПК-7 

3. Систематизация информации и оформление 

контрольной работы 

ПК-2, ПК-7 

 

Содержание этапов выполнения контрольной работы является 

следующим. 

1) Обзор источников информации по выбранной тематике. 

1. Изучение настоящих методических указаний к выполнению 

контрольной работы. 

2. Выбор темы контрольной работы и ее согласование с 

преподавателем, ведущим дисциплину. 

3. Выбор объекта исследования. 

Контрольная работа по дисциплине пишется на базе реального 

торгового предприятия или предприятия общественного питания. Выбор 

объекта исследования желательно согласовать с научным руководителем. 

4. Формулировка цели, задач и составление плана контрольной 

работы. 

2) Описание используемого на предприятии оборудования. 

5. Подбор, изучение, анализ содержания практических 
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материалов, технической документации, литературных источников. 

6. Сбор, анализ, обобщение информации для проведения 

исследований и расчетов; проведение исследований на базе одного или 

нескольких предприятий. 

7. Написание практической части работы, в том числе 

формулирование выводов и рекомендаций. 

8. Написание введения и заключения. 

9. Оформление списка литературы и приложений. 

10. Оформление контрольной работы. 

3) Систематизация информации и оформление контрольной работы. 

11. Сдача контрольной работы в электронном виде преподавателю. 
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2. Выбор темы контрольной работы 

 

 

Тематика контрольных работ охватывает основные вопросы курса 

«Материально-техническое обеспечение предприятий торговли и 

общественного питания». Выбор темы осуществляется в соответствии с 

перечнем тем контрольных работ по данной дисциплине, что не исключает 

(по согласованию с ведущим преподавателем) рассмотрение темы, 

выходящей за рамки примерного перечня. Одновременно с закреплением 

темы определяется объект исследования, на материалах которого будет 

выполнена контрольная работа. 

Студент может предложить свою тему контрольной работы. При 

достаточной обоснованности такое предложение может быть принято 

преподавателем, ведущим лекционный курс, а тема закреплена за студентом. 

Допускается выполнение несколькими студентами одноименных тем, при 

условии, что объекты исследований будут различными. Возможно 

выполнение несколькими студентами ряда тем, т.е. комплексной темы, на 

примере одного объекта исследования. Тема контрольной работы может 

быть изменена только по согласованию с преподавателем-лектором. 

Основная часть контрольной работы должна включать расчетную 

часть, анализ и самостоятельные исследования студента, базирующиеся на 

результатах коммерческой деятельности конкретных торговых предприятий 

или предприятий общественного питания. В связи с этим выбор темы 

определяется не только личными наклонностями студента, но и 

возможностями выполнения контрольной работы на базе торговой 

организации. 
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3. Примерные темы контрольной работы 

 

 

Обучающиеся описывают и анализируют оборудование, используемое 

на конкретном предприятии общественного питания, торговли, исходя из 

представленного перечня тем: 

1. Подъемно-транспортное оборудование. 

2. Сортировочно-калибровочное и моечно-очистительное 

оборудование. 

3. Измельчительно-режущее оборудование. 

4. Оборудование дозирования, фасовки и упаковки товаров.  

5. Дозировочно-формовочное оборудование. 

6. Прессующее и месильно-перемешивающее оборудование. 

7. Машины для измерения количества и качества товаров.  

8. Оборудование для расчета с покупателями. 

9. Холодильное оборудование. 

10. Торговое холодильное оборудование. 

11. Парогазовые и твердотопливные теплогенерирующие установки. 

12. Тепловое оборудование с электрическим обогревом. 

13. Торговые автоматы. 

14. Вспомогательное оборудование. 

Темы формируются по вариантам.  
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4. Структура и содержание контрольной работы 

 

 

Контрольная работа содержит комплект контрольных заданий по 

вариантам. Контрольная работа состоит из 7 вариантов, каждый вариант 

включает в себя два задания. Один из вопросов контрольной работы следует 

раскрыть на практическом примере или в рамках конкретной ситуации на 

предприятии общественного питания, торговли.  

Варианты контрольной работы. 

Вариант №1. 

1. Подъемно-транспортное оборудование. 

2. Оборудование для расчета с покупателями. 

Вариант №2. 

1. Сортировочно-калибровочное и моечно-очистительное 

оборудование. 

2. Парогазовые и твердотопливные теплогенерирующие установки. 

Вариант №3. 

1. Измельчительно-режущее оборудование. 

2. Тепловое оборудование с электрическим обогревом. 

Вариант №4. 

1. Оборудование дозирования, фасовки и упаковки товаров. 

2. Холодильное оборудование. 

Вариант №5. 

1. Дозировочно-формовочное оборудование. 

2. Торговое холодильное оборудование. 

Вариант №6. 

1. Машины для измерения количества и качества товаров.  

2. Вспомогательное оборудование. 

Вариант №7. 

1. Прессующее и месильно-перемешивающее оборудование. 
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2. Торговые автоматы. 

При написании и оформлении рекомендуется соблюдать следующие 

требования: 

1. Контрольная работа должна быть представлена в электронном виде 

файлом формата word или pdf. 

2. Оформление титульного листа контрольной работы является 

стандартным с указанием варианта (Приложение А). В случае выбора 

студентом и согласования с преподавателем, ведущим дисциплину, 

индивидуальной темы контрольной работы на титульном листе полностью 

указывается индивидуальная тема контрольной работы (Приложение Б). 

3. Страницы контрольной работы нумеруются. 

4. Не допускаются ответы на основе прямого копирования из 

литературы. 

5. Вопросы контрольной работы должны быть напечатаны перед 

каждым ответом. 

6. Во введении раскрывается актуальность и значимость 

исследовательских, практических вопросов варианта контрольной работы, 

степень их изученности. 

7. В вопросах контрольной работы отражаются основные аспекты и 

самостоятельное видение студентом проблематики дисциплины.  

8. В заключении приводятся выводы, формулируются основные 

направления использования полученных студентом практических навыков и 

умений.  

9. Завершает работу список использованной литературы, который 

должен быть оформлен в соответствии с установленными правилами, а также 

приложения с технической документацией по оборудованию объекта 

исследования. 

Контрольная работа должна быть лично представлена преподавателю в 

установленный срок. Распределение тем между студентами представлено в 

таблице 2.  
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Таблица 2 -  Выбор варианта контрольной работы. 

Начальная 

буква 

фамилии 

студента 

Вариант 

контрольной 

работы 

Начальная буква 

фамилии 

студента 

Вариант 

контрольной 

работы 

А 1 П 1 

Б 2 Р 2 

В 3 С 3 

Г 4 Т 4 

Д 5 У 5 

Е, Ё 6 Ф 6 

Ж 7 Х 7 

З 1 Ц 1 

И, Й 2 Ч 2 

К 3 Ш 3 

Л 4 Щ 4 

М 5 Э 5 

Н 6 Ю 6 

О 7 Я 7 

 

Оценка за контрольную работу отражается согласно порядку 

формирования оценок программы дисциплины. 

Первой страницей контрольной работы является титульный лист 

(приложение А при выполнении варианта контрольной работы, либо 

приложение Б при выполнении индивидуальной темы контрольной работы 

по согласованию с преподавателем, ведущим дисциплину).  

Второй страницей должно быть содержание в хронологической 

последовательности включающее в себя введение, основную часть с 

параграфами, пунктами, заключение, список использованной литературы, 

приложения с указанием номеров страниц, на которых они размещены.  
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Введение включает обоснование актуальности исследования 

предлагаемой проблемы по материально-техническому обеспечению 

предприятия торговли или общественного питания. Во введении, во-первых, 

необходимо отразить научную ценность (с точки зрения исследователей, 

ученых), во-вторых, необходимо отразить практическую значимость для 

объекта исследования, определение целей и задач исследования, предмет и 

объект, а также методы анализа, исследования. Во введении отражается 

формулировка цели, задач, методы анализа, исследования или 

использованные расчетные методы, практическая значимость. 

В основной части анализируются местоположение коммерческого 

предприятия, границы потребительского рынка его деятельности, 

характеризуется организационно-правовая структура, материально-

техническая база, анализируется торгово-технологический процесс, а также 

необходимое технологическое оборудование, торговая мебель, торговый 

инвентарь. В анализе акцент должен быть сделан на расчетах показателей, 

которые наиболее тесно связаны с темой контрольной работы. В содержании 

может быть также раскрыта оценка внешней среды, включающая 

конкурентную среду и потребительский рынок. Конкретный практический 

материал объекта исследования должен содержать схемы, аналитические 

таблицы и результаты самостоятельно проведенных исследований с 

соответствующими выводами, его можно включать в приложения к 

контрольной работе. 

Заключение представляет собой итог контрольной работы. В 

заключении автором пишутся итоговые выводы, которые направлены на 

улучшение материально-технического обеспечения объекта исследования и 

его коммерческой деятельности. Заключение должно содержать пути 

решения проблем материально-технического обеспечения предприятия 

торговли или общественного питания. Мероприятия должны логически 

вытекать из анализа и объективно существующих потребностей компании и 

улучшения ее коммерческой деятельности. При этом необходимо обратить 
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внимание, что освещаемые вопросы в заключении должны сопровождаться 

расчетами в основной части контрольной работы. 

По предлагаемым мероприятиям необходимо дать их экономическое 

обоснование, краткое содержание, характеристику до и после апробации. 

В целом заключение характеризует степень и качество выполнения 

поставленных перед студентом задач. Оно должно охватывать всю полноту 

контрольной работы и включать в себя: 

- результаты анализа объекта исследования в реальных условиях, его 

положительные стороны, недостатки; 

- формулировку основных мероприятий по материально-техническому 

обеспечению; 

- практическую значимость, экономический эффект от предложенных 

мероприятий; 

- влияние этого эффекта на деятельность торгового предприятия или 

на предприятие общественного питания. 

Список использованной литературы должен включать литературные 

источники, которые были непосредственно использованы, и на них имеются 

ссылки в разделах работы, а также изданные в течение 5 лет до даты сдачи 

контрольной работы.  

Приложения в контрольной работе должны содержать копии 

технической документации, схемы, рисунки, таблицы. 
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5. Рекомендации по оформлению контрольной работы 

 

 

Контрольная работа должна быть выполнена на листах бумаги 

стандартного формата А4 на компьютере с интервалом в 1,5 строки, размер 

шрифта Times New Roman 14. Объем контрольной работы должен составлять 

не менее 12 страниц текста, распечатанного с одной стороны листа бумаги 

формата A4. Страницы работы следует пронумеровать. Таблицы, схемы, 

рисунки, графики должны иметь название и сквозную нумерацию по всей 

контрольной работе. При использовании цитаты из литературного источника 

следует сделать сноску. 

Особо следует обратить внимание на правильность применения 

сокращения слов и обозначений, которые должны быть узаконенными и 

общепринятыми. 

Текст на странице должен быть ограничен полями: левое - 20 мм, 

правое – 20 мм, верхнее – 20 мм и нижнее - 20 мм. Материал должен 

излагаться научным языком, не содержать повторений, общих мест и 

перегрузок цитатами. 

При оформлении заголовков контрольной работы следует учитывать 

следующие требования: 

- заголовки параграфов печатаются прописными буквами, переносы 

слов в заголовках не допускаются; 

- должно быть фиксированное расстояние между заголовком и текстом 

(1,5 интервала); 

- параграф с нового листа начинать необязательно; 

- заголовок выравнивается слева по отступу, точка в конце не 

ставится, она не ставится также после последней цифры в порядковой 

нумерации. 

Параграфы контрольной работы должны иметь порядковую 

нумерацию и обозначаться арабскими цифрами без точки. После последней 
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цифры и нумерации, а также в конце названия параграфа точка не ставится. 

Строка пропускается между названием параграфа и текстом работы.  

Нумеруя страницы, рисунки, схемы, таблицы, графики, формулы, 

необходимо учитывать: 

- номер проставляется на всех страницах, кроме титульного листа, он 

ставится в центре нижней части листа без точки, сам титульный лист 

включается в общую нумерацию; 

- страницы, на которых расположены рисунки, схемы, графики, входят 

в общую нумерацию страниц контрольной работы; 

- параграфы нумеруются арабскими цифрами, после последней цифры 

точка не ставится;  

- рисунки, схемы, графики имеют сквозную нумерацию, они 

обозначаются словом «Рисунок», после которого ставится арабскими 

цифрами номер, далее следует заголовок, поясняющий их содержание, 

подрисуночная надпись располагается по центру строки, например:  

РИСУНОК 

 

Рисунок 1 – Организационная структура предприятия ООО «Альфа» 

 

- таблицы применяют для лучшей наглядности и удобства сравнения 

показателей, название таблицы должно отражать ее содержание, быть 

точным, кратким, его следует помещать над таблицей слева, без 

абзацного отступа в одну строку с ее номером через тире, например: 

 

Таблица 1 – Оборудование предприятия ООО «Альфа» 

Наименование Марка Габариты Производитель Цена 
Общая 

стоимость 

      

      

 

При переносе части таблицы название помещают только над первой 

частью таблицы, нижнюю горизонтальную черту, ограничивающую таблицу, 

не проводят. 
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Таблицу следует располагать непосредственно после текста, в котором 

она упоминается впервые, или на следующей странице. 

На все таблицы должны быть ссылки в тексте работы. При ссылке 

следует писать слово «таблица» с указанием ее номера. 

Таблицу с большим количеством строк допускается переносить на 

другой лист (страницу). При переносе части таблицы на другой лист 

(страницу) слово «Таблица» и номер ее указывают один раз слева над первой 

частью таблицы, над другими частями пишут слово «Продолжение» и 

указывают номер таблицы, например: «Продолжение таблицы 1». При 

переносе таблицы на другой лист (страницу) заголовок помещают только над 

ее первой частью. Формулы нумеруются последовательно в пределах всей 

контрольной работы. Номер проставляется справа от формулы на одном с 

ней уровне в круглых скобках; все объемные таблицы, схемы, графики 

должны выноситься в приложения. Все приложения должны быть 

пронумерованы. Приложения располагают в порядке ссылок на них в тексте 

документа. 

На все рисунки, схемы, графики, таблицы, формулы, приложения, 

приведенные в работе, должна быть сделана ссылка в тексте работы. Все 

рисунки, схемы, графики, таблицы, формулы, приложения, приведенные в 

работе, должны быть прокомментированы в тексте работы. Каждый рисунок, 

схема, график, таблица должны иметь заголовок, отражающий наиболее 

полно в краткой форме их содержание и помещающийся на той же странице, 

где делается на них первая ссылка, или на следующей странице. 

Цитируя или упоминая в контрольной работе монографии, статьи, 

практические материалы, техническую документацию, студентам следует 

делать библиографические ссылки. При этом в квадратных скобках 

проставляется порядковый номер источника информации и номер страницы. 

Например, записи [2, с.60] означают, что автор ссылается в своей работе на 2 

источник информации в списке литературы и страницу 60. 

При цитировании, если приводится текст оригинала, он берется в 
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кавычки. Если же такой текст источника излагается своими словами, 

кавычки не ставятся, а делается лишь необходимая ссылка на источник и 

номер страницы. 

Для перечисления работ, в которых рассматривались исследуемые 

вопросы, в скобках через запятую перечисляются номера литературных 

источников. Например, записи [6, 12, 24....48] означают, что исследуемый 

вопрос рассматривается в перечисленных литературных источниках. 

Оформление каждого источника информации в списке литературы 

производится в соответствии с существующими требованиями. В начале 

списка литературы приводятся нормативные документы, если они 

использовались в работе, затем книги, учебники и монографии и 

периодическая литература и, наконец, названия сайтов. В списке литературы 

можно использовать краткое библиографическое описание, которое 

содержит только обязательные элементы или расширенное 

библиографическое описание, содержащее обязательные и условно-

обязательные элементы. 

Оформление каждого источника информации в списке литературы 

производится в соответствии с существующими требованиями. Допустимо 

также использование соответствующих опций по оформлению ссылок в 

Microsoft Word. 

Контрольная работа должна удовлетворять определенным требованиям 

по стилю изложения. Формулировки названия параграфов и пунктов 

контрольной работы должны быть ясными, четкими, предельно сжатыми, 

наиболее полно отражающими сущность и содержание избранной темы. 

Материал контрольной работы должен излагаться грамотно, научным 

языком, без повторений и перегрузок цитатами. Недопустимо простое 

переписывание учебных пособий, их цитирование без кавычек и сносок. 

Табличный и графический материал должен отражать, главным 

образом, важнейшие данные для проводимого анализа и его результаты. 

Весь остальной материал справочного и нормативного характера, 
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содержащий промежуточные расчеты, первичные исходные данные, 

результаты проводимых наблюдений следует помещать в раздел 

приложений. 

Схемы, графики, таблицы должны быть логически связаны с текстом 

контрольной работы, иметь соответствующие пояснения и ссылки. 

Соответственно существующим правилам должен быть составлен и 

список используемой литературы. 

Приложения оформляют как продолжение данного документа на 

последующих его листах. В тексте документа на все приложения должны 

быть даны ссылки. Приложения располагают в порядке ссылок на них в 

тексте документа. 

Каждое приложение следует начинать с новой страницы с указанием 

наверху посередине страницы слова «Приложение», его обозначения и 

степени. Приложение должно иметь заголовок, который записывают 

симметрично относительно текста с прописной буквы отдельной строкой. 

Приложения обозначают заглавными буквами русского алфавита, 

начиная с А, за исключением букв Ё, З, И, О, Ч, Ь, Ы, Ъ. После слова 

«Приложение» следует буква, обозначающая его последовательность. 

Допускается обозначение приложений буквами латинского алфавита, 

за исключением букв I и O. 

В случае полного использования букв русского и латинского 

алфавитов допускается обозначать приложения арабскими цифрами. 

Если в документе одно приложение, оно обозначается «Приложение 

А». 

Готовую контрольную работу следует сдавать преподавателю в 

электронном виде одним файлом формата word или pdf с титульным листом 

в этом файле. 
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6. Подготовка к сдаче и критерии оценивания контрольной работы 

 

 

Контрольная работа выполняется студентами в сроки, установленные 

преподавателем на основании учебного плана. Контрольная работа 

представляется на проверку преподавателю, ведущему дисциплину, в 

электронном виде файлом формата word или pdf,  не позднее, чем за 2 недели 

до начала экзаменационной сессии.  

Контрольная работа не принимается, если она не носит 

самостоятельного характера, списана из литературных источников или у 

других авторов, если основные вопросы не раскрыты, изложены 

фрагментарно, в тексте содержатся ошибочные положения, не использованы 

основные источники, неграмотно оформлен научный аппарат, небрежно 

написан текст. 

В контрольной работе необходимо четко сформулировать основные 

тезисы выбранной темы, и этим самым составить конкретное представление 

о проделанной работе.  

Одна из следующих оценок «зачтено» или «не зачтено»  за 

контрольную работу заносится в ведомость. Важнейшими критериями 

оценки являются: качество выполненной работы, ее научный уровень, 

степень самостоятельности в изложении темы, ее оформление (сноски, 

ссылки, список использованной литературы), язык и стиль изложения, отзыв 

научного руководителя. Критерии оценки контрольной работы представлены 

в таблице 3.  

Таблица 3 - Критерии оценки контрольной работы 

Оценка Уровень подготовленности, характеризуемый оценкой 

Зачтено  Работа выполнена  в полном объеме (все задания решены), 

материал  логичен и обоснован, допущены неточности 

непринципиального характера  

Не зачтено  Работа выполнена  не в  полном объеме, представлена 
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неверная информация, есть значительные ошибки 

 

Контрольная работа обеспечивает подведение итогов 

самостоятельности работы студентов, необходимую ориентацию их 

самостоятельной учебной работы в будущем, оценку их возможностей.  
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Заключение 

 

Представленное учебно-методическое пособие «Методические 

указания по выполнению итоговой письменной контрольной работы по 

дисциплине «Материально-техническое обеспечение предприятий торговли 

и общественного питания» используется в качестве методических 

рекомендации при выполнении обучающимися итоговой письменной 

контрольной работы по дисциплине «Материально-техническое обеспечение 

предприятий торговли и общественного питания» направления 38.03.06 

«Торговое дело» заочной формы обучения.   

В результате выполнения контрольной работы по дисциплине 

«Материально-техническое обеспечение предприятий торговли и 

общественного питания» у обучающихся закрепляются такие компетенции 

как: 

ПК-2 способность осуществлять управление торгово-

технологическими процессами на предприятии, регулировать процессы 

хранения, проводить инвентаризацию, определять и минимизировать затраты 

материальных и трудовых ресурсов, а также учитывать и списывать потери;   

ПК-7 способность организовывать и планировать материально-

техническое обеспечение предприятий, закупку и продажу товаров. 

Кроме этого у обучающихся закрепляются: 

знания: 

- видов, технических характеристик, правил эксплуатации различных 

видов торгового оборудования (З1 (ПК-2)); 

- основ планирования материально-технического обеспечения, методик 

подхода к выбору торгового оборудования (З2 (ПК-7)); 

умения: 

- грамотно эксплуатировать различные виды холодильного 

оборудования, оборудования для расчетов с покупателями, измерительного 

оборудования, мебели, инвентаря, средств защиты товаров и другими видами 
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оборудования (У1 (ПК-2)); 

- планировать материально-техническое обеспечение предприятия, 

осуществлять закупку необходимо торгово-технологического оборудования, 

мебели, инвентаря (У2 (ПК-7)); 

практический опыт: 

- владения навыками управления торгово-технологическими 

процессами на предприятии с помощью имеющихся средств и оборудования, 

определения и минимизации затрат материальных и трудовых ресурсов на 

основе проведения расчетов по показателям материально-технической базы 

предприятия (В1 (ПК-2)); 

- владения методиками расчета и выбора требуемого количества 

торгово-технологического оборудования (В2 (ПК-7)).  

В структуре учебно-методического пособия «Методические указания 

по выполнению итоговой письменной контрольной работы по дисциплине 

«Материально-техническое обеспечение предприятий торговли и 

общественного питания» представлены: введение, цель и этапы выполнения 

контрольной работы, выбор и примерные темы контрольной работы, 

структура, содержание, рекомендации по оформлению контрольной работы, 

подготовка к сдаче и критерии оценивания контрольной работы, а также 

список рекомендуемой литературы.  

Учебно-методическое пособие «Методические указания по 

выполнению итоговой письменной контрольной работы по дисциплине 

«Материально-техническое обеспечение предприятий торговли и 

общественного питания»  призвано упорядочить процесс выполнения и 

написания контрольной работы. В целом, учебно-методическое пособие 

полностью соответствует требованиям ФГОС ВО по направлению 

подготовки 38.03.06 «Торговое дело», разработано в соответствии с рабочей 

программой и фондом оценочных средств по дисциплине «Материально-

техническое обеспечение предприятий торговли и общественного питания». 
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